MemBrain

MODERNI MEMBRANOVE TECHNOLOGIE VE VYROBE
OVOCNYCH STAV A MOSTU

Spole¢nost MemBrain s.r.o. uvadi na trh nové typy zafizeni uréené k vyrobé ovocnych §t'av a
mostl:
1. Cross-flow filtrace pro zajisténi mikrobiologické stability

2. Elektrodialyza pro zajiSténi zmény pH

1. ZAJISTENI MIKROBIOLOGICKE STABILITY
Mikrobilogickéd stabilita ovocnych Stav a moSti je zajiSténa procesem
,cross-flow filtrace®, ktery nahrazuje tradi¢ni kifemelinové a deskové
filtrace. Ve vyrobnim procesu se pouziva zejména jako koncova filtrace
pred lahvovdanim, prFipadné pro Cifeni za ucelem zastaveni kvaSeni pii
zachovani organoleptickych vlastnosti.

VYHODY CROSS-FLOW FILTRACE

Zajisténi 100% mikrobiologické stability - eliminace kvasinek a bakterii
Odstranéni zékalu a pevnych castic a zajisténi kvality vycisténého produktu

ZjednoduSeni a urychleni procesu filtrace, Uspora €asu, energie a provoznich nakladi
Automatizace provozu véetné zpétného proplachu, jednoduchy fidici systém
Moznost sanitace teplou vodou a chemického ¢isténi

Mobilita

A

2. ZAJISTENIi ZMENY pH
Pouzitim procesu elektrodialyzy (ED) lze dosahnout Gpravy pH ovocnych §tav a mosti bez
nutnosti pridavku chemikalii. Upravou pH je mozno dosahovat lepsich organoleptickych
vlastnosti napf. poméru sladkosti a kyselosti napoje. Upravu pH lze provést obéma sméry
s minimalnim krokem 0,05 jednotky pH. Ostatni organoleptické
vlastnosti ziistavaji zachovany a produkt lze stale povazovat za
100 % ptirodni bez pfidavku cukrii, konzervantd a barviv.

VYHODY PROCESU ED

Eliminace pouziti chemikalii ve vyrobnim procesu
ZlepSeni organoleptickych vlastnosti
Automatizace procesu, jednoduchy fidici systém

MozZnost chemického ¢&isténi
Mobilita
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