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DEMINERALIZACE MLECNE SYROVATKY

Demineralizace mlécné syrovatky pomoci -elektrodialyzy piredstavuje moderni zpisob
zpracovani syrovatky, kterd byla do nedavné doby povazovana za odpadni produkt. Jeji bohaté
nutriéni sloZeni je vyznamnym faktorem, ktery umoznuje dalsi zpracovani v potravinaiském a
farmaceutickém primyslu. Demineralizovana syrovatka je vhodna pro vyrobu détské vyzivy,
vyzivy sportovcl nebo specialni vyzivy pro chronicky nemocné osoby.

Elektrodialyza je vhodnou metodou, kterd elegantné fesi vyrobu demineralizované syrovatky.
Tuto technologii 1ze dobie integrovat do stavajici mlékarenské technologie a umoziuje dobrou
navaznost na dal$i procesy zpracovani demineralizované syrovatky. Elektrodialyza umoziuje
odstranéni az 90 % mineralnich latek.

Parametr Pied odsolenim Po odsoleni Jednotky
Sudina 11 10 % hm.
Popeloviny 0,9 0,09 % hm.
Bilkoviny 1,34 1,24 % hm.
Laktoza 8,72 8,59 % hm.
Tuk 0,05 0,05 % hm.

pH 6,20 — 6,40 6,00 - 6,30 -

Ca™ 740 120 mg/100 g

Na” 750 50 mg/100 g

K" 2200 60 mg/100 g

Mg”" 150 30 mg/100 g

P 730 170 mg/100 g
NO™ 50 30 ma/kg

Termostabilita pozitivni pozitivni 5 minut pfi 90 °C

Tab. 1. Porovnani analytickych parametru tekuté syrovatky pred odsolenim a po odsoleni.

V tabulce I. jsou uvedeny zakladni analytické parametry tekuté syrovatky pted odsolenim a po
odsoleni. B&hem odsolovani se snizuje obsah popelovin o 90 % (z 0,9 na 0,09 % hm.).
Spole¢né s klesajicim obsahem popelovin dochazi k mirnému snizeni obsahu laktézy a
bilkovin. Obsah laktézy klesa vlivem volné difuze membranami ze syrovatky do koncentratu.
Bilkoviny jsou stanovovany jako hrubé bilkoviny, tudiz pokles obsahu bilkovin mutze byt
zpiisoben odstrafiovanim nizkomolekuldrnich latek obsahujici dusik (napf. aminokyseliny).
Obsah tuku se drzi na relativné stejné Urovni. pH syrovatky mirné klesd. SniZzovani pH
syrovatky je pfirozeny proces vyvolany odstrafiovanim zasaditych iontll (zejména vapniku a
hot¢iku). Jednomocné ionty (sodik a draslik) jsou transportovany do koncentratu mnohem
rychleji nez vicemocné. Fosfor se v syrovatce vyskytuje pfevazné ve formé¢ fosforecnanti a
takto je také odstranovan. Obsah dusi¢nanti je béhem demineralizace také mirné snizovan.
Termostabilita syrovatky musi zistat zachovana. Tato vlastnost je dilezitd pro dalsi
technologické zpracovani (zejména pasteraci).
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